FICHA TECNICA DE PRODUCTO

SGC-ASC- LB-
PRODUCTO FT006
Versioén: 01
ALETAS DE JIBIA Fecha:
CONGELADO CRUDO BLOQUE 22/07/2024

1. NOMBRE DEL PRODUCTO

NOMBRE (CODIGO) | Aletas de Jibia Congelado Crudo Bloque

2. DATOS DEL FABRICANTE

NOMBRE: Planta Procesadora de Alientos — LEBUMAR LTDA.
DIRECCION: Chacabuco 800 — Comuna Lebu — Provincia de Arauco — CHILE
TELEFONO: +56 9956893826

E-MAIL: subgerentexportaciones@ pesqueradoncarlosmiguel.cl

N° PLANTA: 8477

CODIGO DE PRODUCTO: 45202

3. MATERIAS PRIMAS E INGREDIENTES

3.1.Materia prima:

FRESCA/CONGELADA

Aletas de Jibia (Dosidicus gigas)

3.2. Listade Ingredientes:

NO APLICA

4. CARACTERISTICAS DE LA MATERIA PRIMA

Materia prima: Aletas de Jibia (Dosidicus gigas)
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CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS Y TEMPERATURA

Anélisis

Criterio de Aceptacion Método de Frecuencia
Analisis

Laboratorio
Int /Ext

Aspecto

Aspecto normal, no presenta Sensorial Lote
deshidratacion en mas del 10%
de la superficie del producto,
no contiene materias extrafias
ni alteraciones gelatinosas en
la carne que afecte a mas del
5%, en peso de la muestra. La
pigmentacion es muy definida
con cromatdéforos intactos, piel
lisa, sana e intacta.

Interno

Color

Natural, tipico de la especie Sensorial Lote

Interno

Olor

Normal, caracteristico de la Sensorial Lote
especie y la presentacion. No
existen aromas anormales
signo de descomposicion o
rancidez.

Interno

Textura

Turgente, firme y tierna, tipica Sensorial Lote
de la especie. consistente

Interno

Temperatura

<5°C Monitoreo Lote

Interno

5. CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO

5.1. Descripcion del producto

Aletas de Jibia (Dosidicus gigas). Origen Chile Zona FAO 87 Océano Pacifico, pesca extractiva artesanal,
congelada en bloques de 10kg (Producto para consumo industrial). Empacado en sacos por 20 kg.

5.2. Caracteristicas Nutricionales:
No Aplica

5.3. Caracteristicas Microbioldgicas

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Andlisis Criterio.Qe Méto'd.o.de Frecuencia Laboratorio
aceptacion Analisis Int / Ext
gee‘;%‘fe””;g L?é?é) aerobios <106 Cuantitativo Cparggulcsti\%zs Externo
?Nel\(jlllﬁ%% gE)scherichia coli <5x10° NMP Cp?ggulc?i%? Externo
;efrceuuzn(tsf?/gphylococcus <5x 102 Cuantitativo C;;ggulgi;’;? Externo
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Andlisis Criterio de Método de Frecuencia Laboratorio
aceptacion Analisis Int / Ext
. " Cada 15 dias
Salmonella (259) Ausencia Cuantitativo productivos Externo
L. monocytogenes (ufc/g)® <100 Cuantitativo Cada 15_d|as Externo
productivos
5.4. Especificaciones Fisico-quimicas
Analisis Criterio de Método de Frecuencia Laboratorio Int/
aceptacion Analisis Ext
Peso 10 kg Gravimetria Unidad Externo
Humedad (%) 82.23+1 Desecacion Anual Externo
Grasa (%9 0.87 Cromatografia Anual Externo
de gases
Calorimetria de
Proteina (%) 15.32 valoracion Anual Externo
cuantitativa
Sales Minerales (%) 1,7 Oxidacién acida Anual Externo
CARACTERISTICAS QUIMICAS
Andalisis Crlteno_C!e Metqd_o_de Frecuencia Laboratorio
aceptacion Analisis Int / Ext
Espectrometria .
Cadmio (ppm) <0,5 mg/kg Absorcion Cada 15_d|as Externo
A productivos
Atoémica
Espectrometria .
Mercurio (ppm) <0,5 mg/kg Absorcion Ce:ggul(:Sti\%ass Externo
Atémica P
Espectrometria .
» Cada 15 dias
Plomo (ppm) <2 mg/kg Absprqon productivos Externo
Atomica
NTMA Nitrogeno de Bases Volatiles Cada 15 dias
Trimetilamina (mg/100g) 15 mg/100g Totales productivos Externo

5.5. Listade ALERGENOS

Lista de ingredientes declarados alergenos segun RD 2220/2004:
(SI) Indica la presencia, (PC) indica la posible presencia de sus trazas debido a un proceso de
elaboracion y (NO) la ausencia de estos elementos.
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Sl PC NO
Pescado y productos a base de pescado X
Crustaceos y productos a base de crustaceos X
Anhidrido sulfuroso, Sulfitos (E-220 a E-227) X
Moluscos y productos a base de moluscos X
OGM > 0,9% X
5.6. Trazabilidad
Formato Ejemplo

Se define como lote, la cantidad de materia prima que ingresa a
LOTE planta en un dia calendario, entre las 00:.00 y las 23:59, siempre y 028
cuando sea todo del mismo proveedor

FECHA CADUCIDAD | 24 meses desde fecha de elaboracién

VIDA UTIL A LA

ENTREGA N.A.

5.7. Rotulado obligatorio

Nombre del producto
Calibre

Nombre de la especie

Pais de origen

Peso neto

Arte de Pesca

Numero de Autorizacion UE
Cadigo Alfa

Registro Sanitario del Importador
Zona de Pesca

Modo de Produccion

Fecha de Congelacion
Consumo preferente

N° de Lote

Ingrediente

Condiciones de almacenamiento
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5.8. Condiciones de almacenamiento

Mantener a temperatura de congelamiento <= -18°C.

5.9. Instrucciones de uso

Producto para consumir cocido — Una vez descongelado, no volver a congelar.
No contiene aditivos.

5.10.Poblacién de destino/uso previsto

Destinado a todos los grupos de poblacion.
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6. DIAGRAMA DE FLUJO DEL PROCESO
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7. CARACTERISTICAS DEL ENVASE Y EMBALAJE

7.1. Envase

Envasado en sacos de polipropileno, capacidad de 20 kg;

7.2. Embalaje

No Aplica




